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Kaak: folyamatos fejlesztések bizonyitott
koncepciok alapjan

A Kaak Csoport hét miikodo tarsasagot foglal magaban, melyek valamennyien egységes mindségi koncepciéval rendelkeznek.
A koncepcio jellemzéje a szigortian vevokozponti gondolkodas, vevé-elgondolasi megoldasok, a magas mindségii anyagok
felhasznalasa a legmodernebb automata technoldgia alkalmazasaval. Végiil, de nem utolsé sorban: verhetetlen szerviz, hosszu
évekre!

Kaak Elelmiszer Technolégia
Kaak Food Technology is involved/ A Kaak
EleImiszer Technolégia magéban foglalja az
élelmiszeriparban hasznalt a gyartésorok
széles skaldjat, termelési rendszereket és
egyedi gépeket, specializdlédva a kenyér-
és sliteménysitd szektorra. A Kaak rend-
szerek hiresek mUvészi technoldgidjukrol.
Nagy kapacitasuk, optimalis
megbizhatdsaguk és a
hosszu szervizidé magukért
beszélnek.
Valamennyi berendezés a
koltséghatékonysag modellje
és az optimalis hatékonysagot
garantalja.
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BENIER UK Ertékesités foldrajzi Termékcsoport fontossdgi
megoszldsa sorrendje

Kelet-Eurépa Nyugat- Tészta
KAAK GROUP | elokészités 20%
NORTH
AMERICA

15% Eurépa 60%

Kemencék 20%

RITTERSHAUS

KSW | 4 Kelesztés/
USA15% ROW 5% hdtés/szdllitds Szalagok, Befecskendezés,
Ausztrdlia/ 47% siitlemezek, ~dekordcié 3%
MU I_TI PARTS tdvolkelet 5% bevonatok
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Kaak Nederland b.v.
P.O. Box 16

7060 AA TERBORG
Hollandia

Tel. +31 (0)31533 91 11
Fax +31 (0)315 33 93 55
Internet www.kaak.nl
E-mail  info@kaak.nl
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Kaak Gj baguette kemence

Kaak a nagysebességi baguette és ciabatta sorokra kifejlesztett
egy Uj-tipusu, tobblépcsds, kdzvetett gazflitési kemencét.
Tokéletesitett nedvesség ellendrzés, héatvitel és héelosztas,
melyek az Uj kemence kulcs-jellemzdi.

A Kaak csoport baguette koncepciojanak az alapja a szabadal-
mazott tébblépcsds technoldgia. Az Uj Kaak baguette kemencét
ennek az elvnek megfeleléen fejlesztették ki. Annak érdekében,
hogy megslissenek, vagy részben megsiissenek egy egyenletes,
nagyszer( rugalmassagu baguettet, a Kaak kemence fel van
szerelve egy egyedi nedvesség ellendrzéssel, héatviteli és
héeloszté rendszerrel.

A kemence tébbek kozott az alabbi elénydkkel rendelkezik

valamennyi zéndban: BT 2 o o o o d I =
- gbzbefecskendezés ® a a g o o’
- nedvesség ellenérzés

1 L 4 y
- visszafordithat6 Iégkeverés bEfeCSkendezo es

- beallithato légkeverés

[ ] y y
- légsebesség ellendrzés d Iszrto

BT 2000 fejlesz-
ti és gyartja az
adagolo gépeket,
befecskendez6
gépeket és

diszit6 gépeket,
teljesen a Kaak
hagyomanyok-

kal 6sszhangban.
Tovabba a gépeket
mar bizonyitott
koncepcidk alapjan
és a vevo igények-
nek megfelel6en
fejlesztik ki.
Minden részletében
gondosan
atgondolva
ajanljak a kényel-
met és a konnyii
tisztithatésagot.




Benier: az atgondol-
tabb tésztakezelésért

Benier Iényege a mindség, innovacio és szerviz, de
mindenek el6tt az adaptalhatésag az Onok specialis
igényeihez és kivansagaihoz (figyelembe véve az Onok
termékeit és lizleteit).

Amit a On piaca elvar az: maximalis minéség, maximalis
mennyiség, maximalis koltség-hatékonysag, maximalis folyamat
ellendrzés, vagy ezen kulcstényezék kombinacidja. Benier
atgondolt megoldast tud ajanlani az On specialis igényeire.

Benier: a tésztakezelés megoldasa a pékek, termelési
menedzserek és CEO megallapodasnak megfeleléen.

A Kaak csoport tagjaként egyedi megoldast tudunk ajanlani: sil6tdl
a csomagolasig, teljeskord siitodei koncepcidnkkal az egész vildagon
elégedettek a vevdink. Jelenlegi termékskalank a tésztakezelésben,
mUszaki know-how-ban és vevéinkkel az egész vildgon szoros
egyuttmikddésben szerzett sok éves tapasztalatunk eredménye.
Allaspontunknak készénhetéen, mely szerint a legjobb megoldéso-
kat kell szallitanunk, termékskalank folyamatosan fejlédik.

Mindegy, hogy On egy egyedi gépet vagy egy komplett
gépsort kivan vésérolni, standardot, vagy vevéspecifikusat,
vagy komplett folyamat-ellenérzés(it, Benier a legligyesebb
megoldas.

Ugyes terméksorok:

- Craft siit6 készlet, minden, amire egy mesterpéknek i &=
szliksége van

- Artisan rozskenyér készlet, kezeli a nyulés tésztat

- Francia baguette, nagy termékhosszusag, nagy
volumenben

- Finom tésztasor, Uigyesebb tészta kezeléshez

- Toast/szendvics sor, finom morzsalékos
szerkezet, nagy kihozatal

- Szabadon all6, sor rugalmassag és nagy
termékmennyiség

- Specidlis sor koncepcidk, mindaddig, amig

tésztaval kell dolgozni: Benier a legligyesebb valasztas.

kelesztés formdzds

g
»Benier

Benier Nederland b.v.

P.O. Box 2165

5202 CD ‘S-HERTOGENBOSCH
Hollandia

Tel. +31 (0)73 615 05 00

Fax +31 (0)73 615 05 01
Internet www.benier.nl

E-mail  info@benier.nl
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Daub: az On garanciaja az
optimalis suitési eredményre és...
.... hatékonysag a sutodei miveletekben

Daub Backtechnik GmbH egy ha-
gyomanyos hanza tarsasag és 1938

o6ta meghatarozoan jelen van a
kemencék piacan. A teljes skalaju,
vagy kiilonb6z6 siitési modszerekre
tervezett kiilonb6z6 méretii kemencék
fejlesztésében szerzett sokéves tapasz-
talata lehet6vé tette Daub szamara,
hogy allandéan forradalmi megolda-
sokkal jelentkezzen szamos kiilonb6z6
igényekre. Nem meglepd, hogy Daub volt az elsé a
thermal-olaj flitési kemencék teriiletén hosszu évekig!

-

Daub kemencéket fejlesztett ipari stitodék, hagyoményos stitodék és szupermarketek
szamara. Daub kemencéi a thermal-olaj fuités elvén alapulnak. Indirekt hésugarzas a
radiatorokrél, melyek mind a termék felett, mind pedig a termék alatt helyezkednek el,
ezaltal optimumot és egyenletes sttést garantalnak.
L~

Egy Daub kemence egyesiti a stitddében a hatékonysagot, effektiv
/ koltségellenbrzést és a csics-mindségu kenyér stitését egyetlen
koncepciéban. Daub évekig gyartotta a Thermoroll dllvadnyos
kemencéket, a Backmeister emeletes kemencéket, a Freshline
szupermarket kemencéket és természetesen a hanzaipari
emeletes kemencéket.

Daub Backtechnik GmbH
P.O. Box 910161

Legujabb fejlesztése a Daub D-21160 HAMBURG

Multiemeletes thermal olaj fiitésii

- ; ¢ Németorszdg
kemence kdszalaggal. Mind az : Tel. +49 (0)40 547 690
ipari hanza termelési sorunk, mind Fax +49 (0)40 547 69166
pedig a hagyomanyos siitésorunk Internet www.daub-hamburg.de
(Thermoroll) szamara. E-mail  info@daub-hamburg.de



MCS siitodei berendezés: technoloégia,
tapasztalat, design

MCS 1974-ben Roveretoban (Eszak-Olaszorszag, a Garda

to teriilete) kezdte el gyartani berendezéseit és lizemeit a
siitéipar szamara. Az MCS berendezések finomitott, haladé
és nagyon erds konstrukciéja hamar ismertté valt az egész
siitoipar teriiletén és ez hozzajarult ahhoz, hogy mar a késoi
hetvenes/korai nyolcvanas években jo hirnévre tett szert.
MCS folyamatosan fejleszti termékeit annak érdekében, hogy
a legnagyobb miikodési megbizhatosagot érje el és hogy
megfeleljen minden biztonsagi és higiéniai eléirasnak. Ennek
eredményeként MCS ma megbecsiilt és megbizhaté beszallito
a legnevesebb élelmiszeripari vallalatoknal Europaban és az
Egyesiilt Allamokban.

Kiildetés
Az MCS muszaki kiildetése, hogy automata ipari
sorokat épitsen fel a kenyér és pizza termelé-
sére, mely egyesiti a nagy kapacitast, az abszolut
megbizhatdsdgot és rugalmassagot, hogy elérje
a végso termék a kivant minéséget egy nagyon
hosszu élettartam alatt.

Ezt a tarsasdg sajatsagos kompetencidjan keresztiil
érik el automata ellenérzé rendszerek és alagutas
sUtds tervezésében és gydrtasaban, mely egyitt ké-
pezi a,magjat” az automatikus ipari stité soroknak.

MCS terméksorok

- lpari alagutas siit6, Bakemaster modell
dréthalds konvejorral

- lpari alagutas suiték, Bakemaster modell,
késttds konvejorral

- Ipari nagy hdmérsékletl alagutas
kemencék, ké, vagy dréthalds siitd konvejorral

- Automata keleszt6 rendszerek (keleszték):
- gravitacids forgdssal
- stabilizalt forgassal.
- gravitacids forgdssal, gondola tipus csatornakkal, kosarakkal vagy

csészékkel

- szuperpozicionalt kocsikkal (hordozokkal)

- Kereszt irdnyu rétegeld sorok pizzahoz (vagy Arab kenyérhez)

- Sorok presse (nyomott) pizzahoz

- Automata hitési rendszerek gravitacios forgassal.

MCS Srl.

via E. Fermi, 6/8

38061 ALA (TN)

ltaly

Tel. +39 (0)464 67 56 00
Fax +39 (0)464 67 15 85
Internet www.mcsbakery.it
Email  info@mcsbakery.it



Kaalk: siitodei felszerelés

...Hatékonysag a sutodei
muveletekben

Ezen Kaak divizio tevékenysége elsésorban a szalagok, siito

tepsik és siito lemezek gyartasara kozpontosul, kicsi, kozepes
méretben és ipari siitodék szamara. Itt is nagyon fontos szere-
pet toltenek be a vevéspecifikus megoldasok.

Mindig a legujabb m(iszaki megoldasokat
alkalmazzéak a tervezésben és a gyartasban,
a vevok otletei minden gyartdésorndl megje-
lennek a megoldasokban.
Tovabba, Kaak Bakery

Supplies a szilikon
bevonatu Uj
tepsikre speciali-
zalédott, valamint
a hasznalt tepsik Uj
bevonattal torténd
ellataséra. Egy
egységes eljarast
fejlesztettiink

ki a késébbi
folyamatra: egy
védo eljards, amely
eltavolitja a régi
tapadas-gatlo
bevonatot,
anélkdl, hogy

a suté tepsi
mechanikai

min&ségét rontana.
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Lhotellier R2A: a3z Onok

partnere valamennyi tipusu teflon
bevonat esetén

Lhotellier R2A hosszti fejlesztési és termelési tapasztalattal rendelkezik. Mega-
lakulasatol (1963) Lhotellier R2A az élelmiszer piacra koncentralt (siitodék, keksz-
piac és melba toast). Egyediili céljuk a szalagok, lemezek és kiilonb6z6 formak
bevonattal torténé ellatasa. Ez pedig oriasi specialis tapasztalatot kinal Onoknek.

Szalagok, tepsik és lemezek kezelése azt jelenti, hogy:

- jotermékmindség és minimalis termékveszteség

- Kivalo kelési, stitési és elengedési minéség

- Akenés hasznalata teljesen vagy nagyrészt felesleges

- Tiszta és egészséges munkakdrnyezetet biztosit

- Azolaj és a morzsa csokkenésének kdszonhetben jobb higiéniai kortilmények

A bevonatot alkalmazni lehet valamennyi alapanyagra (acél, rozsdamentes acél,
aluminium) legyen az Uj, vagy hasznalt.

Fluoropolymer gyanta bevonatok

A leggyakrabban alkalmazzék a hulla-
mos kenyérsiité lemezeken, készletek a
kapcsolédo formdkhoz széraz toasthoz és
szendvics kenyérhez. Nagy ellenalloképes-
ség a kopassal, vegyszerekkel és korro-
zidval szemben.

Silicone elastomer - rugalmas -
bevonatok ’¢

|dealis azon stutodék szamara, ahol szaraz =

toast-ot és Viennese kenyeret gydartanak, a%hollelller RQA
ezek a bevonatok idealis tapadasmentes
mindséget és a h6hatéssal szembeni el-
lendllast ajanlanak. Egy alacsony cstszasi

egyutthatdval, az elastomerek nagyon
ellenalléak.

Szilikon gyanta bevonatok

A szilikon gyanték a leggyakrabban hasz- ]

naltak a keksz-kreskedelemben (pl. a sarga Lhotellier R2A

tésztaju tojasos kekszek és altalaban a leg- Z.1-6 Rue Nicolas Appert
tobb folyékony tésztahoz). A kiforditasuk F-41700 CONTRES
zsirzassal, vagy anélkiil, a gyartas tipusatol Franciaorszég

faggden. Tel. +33 (0)2 54 79 70 00
Fax +33 (0)2 54 79 70 10
Internet www.lhotellier-r2a.fr
E-mail  info@lhotellier-r2a.fr
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Multiparts: szalagos szallité

A Kaak Csoport tagjaként, Multiparts gyartja és értékesiti tobbek kozott a rozsda-
mentes acél ipari keritéseket. Tovabba gyartja és értékesiti a plasztik szallito szala-
gokat MultiWay és MultiCurve markanéven.

MultiWay

MultiWay és MultiCurve szalagok a kovetkezo6 elonyokkel rendelkeznek
- csendes mikodés

- energiatakarékossag

- Uvegszallal megerGsitett szalag, nagy teherbirds és hosszu élettartam

- atermék allandé és megfeleld poziciondlasa

- anemzetkozi higiéniai szabvanynak megfeleléen terveztik

- végtelenitett szalag, egyszer( konstrukcio, alacsony karbantartési igény

MultiWay Modular szallité program
A MultiWay Program kiegészil egy mo-

rendszerrel. A koncepcio a kdvetkezd
lehet&ségeket ajanlja: gyors reakciéidd,
gyors szallitds, megbizhaté és bizonyitott

a rendszer szive a max. 1300 mm széles,
MultiWay szallité szalagok koril épiil fel.
Kivald ar mellett a rendszert konnyen sajat
maguk allithatjak fel. Tovabba a szallité
rendszer felszerelhet6 a MultiWay program
mas szalagaival is.

duldrisan épitett rozsdamentes acél szallité

szallitasi rendszer. Ez azért lehetséges, mert
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Multiparts

P.O. Box 16
7060 AA TERBORG
Hollandia
Tel. +31 (0)31533 91 11

Fax +31 (0)31

EeE
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5339355

Internet www.kaak.nl
E-mail  info@kaak.nl
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Recept

menedzsment

adatbevitel

Monitoring

- Torténelmi hémérséklet
monitoring

« Torténelmi paratartalom
monitoring

- Hibadiagnosztika

- Uzem monitoring

%enier

x%%aak

Kimenet ellenorzés

- Kimenet/tétel ellenérzés
- Statisztikai termelési adatok

;%aub

%ﬁ'{aak
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Maak Software worldwide ===
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« Hiba diagnosztika

+ Recept menedzsment

« SUtési program

- Termelés statisztikai adatai
« Uzem monitoring

(_U Keverés Osztd Végsé kelesztés g Kirakodas
- El6-kelesztés Szalag berakas Paramentesités N
N Kerekité Kemence betoltése h cs Huités 4]
) Alakité Diszités =0
— kemence = 3
(] » kovetkezdk auto- + A kovetkezdk au- . kovetkezdk auto-  Automatic setting « Recept alapjan a a 8’ ()
© mata beallitésa tomata bedllitasa: matikus beallitasa of../ Astési gép paraméterei- Qe
Ne) - keverési idé - Ellendrzési id6, - el&irt ids, program automa- nek beallitasa =0
o - Hémérséklet hémérséklet és hémérséklet és tikus beallitasa - Pdramentesit6é g‘ a
~g - Sebesség nedvesség nedvesség - Hémérséklet - (tési id6 -

- + Hiba- - kerekités arany- - specifikus szalag, zonanként - Hibadiagnosztika e~LQ
o)) diagnosztika kiszamitasa vagy siitélemez - Suitési id6 - Stb. m' M~
PT) . Sth. - ellenérzé méré beosztas - A turb6 ©
- - hibadiagnosztika - 2 cleids Es héaramlasanak m
E . Stb. vagas tipusanak ellendérzése ~

kivalasztasa - G6z ellen6rzése
- hibadiagnosztika + Hibadiagnosztika
. Stb. « Sth.
] ] ] ] ]
ﬁnub ﬁfm
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Az Onok allandésaganak jegy

Az, hogy az egész vilagon dolgozunk jelenti, hogy rendelkeziink azzal a kis plusszal rugalmassagban és mentalitasban. Azt is
jelenti, hogy a nemzetkozi viselkedés természetes szamunkra. Ez a tapasztalat, az altalanos lizletpolitikankkal egyiitt teszi a
Kaak csoportot egy er6s modern tarsasagga. Erre szolgal bizonyitékul a vilag siitéiizemeinek bemutatasa.

Ha meg akarnak gy6z6dni képességeinkrdl, akkor ennek legjobb médja, ha eljéonnek Terborg-ba, Contres, Ala, 'Hertogenbosch vagy
Hamburgba és megnézik szervezetiinket, a gépparkot és a mogottiik allé embereket., Az Onék allandésaganak jegye” a mottonk.
Lehet6ség van gépek szallitasara a legrévidebb megtériilési idével és az Ondk nagy termelékenysége a mi célunk. Szeretnénk biztosita-
ni, hogy beruhdzasa megtérul.

Kereskedelmi haldzat vilagszerte

P Franciaorszag P Németorszag P Hollandia P EgyesiitlKiralysag P CLUA
- Lhotellier R2A - Daub Backtechnik, - Kaak Nederland b.v., - Benier UK. LTD, - Kaak Group
Contres GmbH, Hamburg Terborg Milton Keynes North America
- Rittershaus GmbH, - KSW, Terborg Inc., Atlanta
P Olaszorgzag Hamburg - Benier Nederland b.v.,
- MCS, Ala s-Hertogenbosch
¢ Ausztralia Bakery Combinations Sydney * Kuweit Target Bakery & Pastry
e Belorusszia  Anfon Ohlert GmbH Minsk Combination Middle East  Kuwait City
* Belgium H&C BVBA Brasschaat * Norvégia He-Teknikk A/S Oslo
* Brazilia Elite Technologia & * Hollandia HTI Wychen
Suporte Industrial LTDA Porte Alegre e Lengyelorszdg  Peters & Nurkowski Poznan
Codipar LTDA Sdo Paulo ® Portugalia Pronewtech Lda Setubal
® Bulgaria S.C. Equip S.R.L. Sofia ® Romania S.C. Equip S.R.L. Sibiu
e Csehorszag  Pekass s.r.o. Plzef ® Oroszorszag Anton Ohlert GmbH Moscow
* Dénia Danmatic A/S Viborg Anton Ohlert GmbH St. Petersburg
® Németorszag Anton Ohlert GmbH Ksln e Szlovénia BTF Vrtojba
® Finnorszag  Bedika Oy Helsinki * Szlovakia Technopek s.r.o. Bratislava
® Franciaorszag Gelé S.A.S. Cesso e Spanyolorszag  Tecnofoods S.L. Valencia
e Gordgorszag Clivanex J. Lappas Athene e Svédorszag Lundpac AB Ystad
® Magyarorszag Panulat Hungaria Pannonhalma e Taiwan Pan Land Union Corp. Taipei
* Izland Innbak HF Reykjavik e Torokorszag Untech Istanbul
® Iran Nami Nik Nahad, Bakery Ind. Tehran e Ukrajna Anton Ohlert GmbH Kiev
* Izrael Trident Sales Agencies Kefar - Sava
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Kaak csoport
szallitasai

Kaak csoport
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